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INTERNATIONAL WINE INSTITUTE

BN FACHSCHULE FUR SOMMELIERS N—

Monat Studienbriefe (SB) Fallstudie Webinar (WEB) Prisenzphase/Tage
1 SB1: WEBO: 05.02.2024
Februar Weinbau und 18:00 — ca.19:00 Uhr
2024 Kellertechnik Willkommen beim IWI
WEB1: 27.02.2024
18:00 - ca.19:30 Uhr
Zeit- und
Selbstmanagement
2 SB2: Fallstudie 1: WEB2: 26.03.2024
Marz Weinsensorik Weinbau und 18:00 — ca.19:30 Uhr
2024 Sensorik- von Speise Kellertechnik sowie Grundlagen der
und Wein Sensorik Sensorik
3 SB3: WEB3: 08.04.2024
April Weinland Deutschland 18:00 - ca.19:30 Uhr
2024 Nationales und
Internationales
Weinrecht
4 SB4: Prasenzphase 1
Mai Weinland Frankreich 12.05.2024
2024 09:00 - 16:30 Uhr
Prasenztag 1:
Einflhrung in die
Weinsensorik
13.05.2024
09:00 - 16:30 Uhr
Prasenztag 2:
Intensivtraining:
Deutschland, Frankreich
5 SB5: WEB4: 18.06.2024
Juni Nationales und 18:00 - ca.19:30 Uhr
2024 Internationales Weinlander Europas
Weinrecht
6 SB6:
Juli Weinlander
2024 Osterreich, Schweiz
und die Ostliche
Weinwelt
7 SB7: WEB5: 19.08.2024
August Weinland Italien 18:00 - ca.19:30 Uhr
2024 Herstellung von SuR-
und Likdrweinen
8 SBS8: Fallstudie 2: Priasenzphase 2
September Weinlander Spanien Weinlander Europas 22.09.2024
2024 und Portugal 09:00 - 16:30 Uhr

Prasenztag 3:
Intensivtraining

Osterreich, Schweiz, Ostliche
Weinwelt und Portugal

23.09.2024

09:00 —16:30 Uhr
Prasenztag 4:
Intensivtraining
Spanien und Italien
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Monat Studienbriefe (SB) Fallstudie (FS) Webinar (WEB) Prasenzphase (PP)
9 SB9: Fallstudie 3: WEB6: 14.10.2024
Oktober (Neue Welt 1) Weinlander der 18:00 - ca.19:30 Uhr
2024 Weinlander USA, sudlichen Hemisphare Gestaltung von Menus
Kanada, Sidamerika und Weinkarten
10 SB10: WEB7: 25.11.2024
November (Neue Welt 1) 18:00 — ca.19:30 Uhr
2024 Weinldnder Rebsorten, Boden und
Australien, Weine der Neuen Welt
Neuseeland,
Sidafrika, China
11 SB11: Fallstudie 4:
Dezember Allgemeine Allgemeine
2024 Getrankekunde Getrdankekunde
12 SB12a: Fallstudie 5: WEBS: 14.01.2025
Januar Der Sommelier im Fachgerechte Wein- 18:00 — ca.19:30 Uhr
2025 Restaurant und Speisenauswahl Alles was prickelt —
SB12b: zu verschiedenen Schaumweine der Welt
Der Sommelier im Anldssen und
Weinhandel Aufgabenstellungen
Je nach Fachrichtung
13 SB13: Fallstudie 6: WEB9: 10.02.2025 Prasenzphase 3
Februar Betriebswirtschaftlich | Betriebswirtschaftliche | 18:00 —ca.19:30 Uhr 23.02.2025
2025 e Grundlagen und Grundlagen und Kalkulation 09:00 - 16:30 Uhr
Marketing Marketing Prasenztag 5:
Verkaufsgesprache und
Meniikarten Gestaltung
Allgemeine Getrankekunde
24.02.2025
09:00 - 16:30 Uhr
Prasenztag 6:
Prifungsvorbereitung
14 SB14: Fallstudie 7a
Marz Weinverkauf und 7b:
2025 und Weinempfehlung | Weinverkauf

IHK Priifungen

Termine unter Vorbehalt. 25.01.2023/DL




