IHK SOMMELIER ’ ‘

Prasenzlehrgang INTERNATIONAL WINE INSTITUTE

B FACHSCHULE FUR SOMMELIERS I

JETZT SOMMELIER (IHK) WERDEN — BERUFSBEGLEITEND TEILZEIT

Der Experte in Sachen Getrankeverkauf und Beratung ist unangefochten der Sommelier
im Restaurant und im Handel. Der Unterricht in der Teilzeit-Ausbildung gliedert sich
in 15 Module und findet vornehmlich montags und dienstags statt.

Gepriifter Sommelier/Gepriifte Sommeliére (IHK) ist eine anerkannte Berufsbezeichnung

Das IWI ist eine moderne und exklusive Ausbildungsstatte und DIN EN ISO 9001-2015 gepriift
Wir kiimmern uns um Sie und werden lhr Berater, Vertrauter und Karriereplaner

Sie lernen von Profis aus der Praxis (z.B. Master of Wine Romana Echensperger)

Sie bauen ein einzigartiges Netzwerk aus Kommilitonen und Dozenten/Experten auf

Sie profitieren von unserer Online-Lernwelt

Dauer: 6 Monate
Unterricht: 30 Prasenztage - Exkursionen und Workshops

Lernmedien:  Digitales Handout zu jedem Unterricht - Web-Based-Training mit Tutorials, Ubungstests,
zusatzlichen Lernmaterialien - Verkostung von etwa 400 Weinen

Inhalte: Sensorik und systematische Weinbeschreibung, Weinbau und Weinherstellung, Weinlander,
Weinrecht, allgemeine Getrankekunde, betriebswirtschaftliche Grundlagen und Marketing

Abschluss: IHK-gepriifte/r Sommeliére/Sommelier und International Sommelier Diploma (IWI)
Starttermine: 18.03.2024 - 19.08.2024
Gebiihren: 6.600,00 €, zzgl. Priifungsgebiihr der IHK Koblenz

lhre Ansprechpartnerin

Sabine Kaisers-Rehm @ 02641 912 4590

<] SEMINARE@IWI-SOMMELIER.DE




