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[> Wir senden Dir ca. zwei Wochen vor Lehrgangsstart:
e WSET® Level 2 Kursbuch ,Wein: Was das Etikett verrat”
- * Zugangsdaten zur IWI-Lernwelt mit Tutorials und Ubungstests
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. . o S . . . . . Faktoren in der Weinbereitung | Stilweine der Rebsorten:
Mo 23.02.26 | | 09:00 - 12:45 Einflihrung in die Verkostungstechnik | Faktoren im Weinbau 13:45-17:15 Pinot Noir, Zinfandel/Primitivo, Riesling, Chenin blanc, Sémillon, Furmint
Stilweine der Rebsorten: Stilweine der Rebsorten:
Di 24.02.26 09:00 - 12:45 Chardonnay, Sauvignon Blanc, Pinot Grigio/Pinot Gris, Gewlrztraminer, 13:45-17:15 Merlot, Cabernet Sauvignon, Syrah/Shiraz, Gamay, Grenache/Garnacha,
Viognier und Albarifio Tempranillo, Carmenére, Malbec und Pinotage

Stilweine der roten und weiBen italienischen Rebsorten

Mi25.02.26 | | 09:00 - 12:45 Schaumweine | Gespritete Weine

S029.03.26 | | 10:00 - 11:00 Prifung WSET® Level 2
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