BERUFSSPEZIALIST SOMMELIER (IHK)
Prasenzlehrgang

INTERNATIONAL WINE INSTITUTE
BN FACHSCHULE FUR SOMMELIERS I

IHRE CHANCE ZUR BERUFLICHEN WEITERENTWICKLUNG IN DER GASTRONOMIE!

Der Berufsspezialist Sommelier (IHK) ist die ideale Weiterbildung fiir Fachkrafte aus der Gastronomie, die

sich profilieren und ihre Karriere auf das nachste Level heben mochten. Dieser Kurs vermittelt praxisnahes
Wissen und fundierte Kenntnisse, die lhnen helfen, sich als Experte in der Weinbranche zu etablieren.
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Umfangreiche und gefiihrte Weinverkostungen: Erleben Sie bis zu 14 Weine pro Tag bei weinrelevanten Themen.
Fachkompetente Dozenten: Lernen Sie von erfahrenen Experten aus der Branche.

Perfekte Raumlichkeiten: Ausgestattet mit bester EDV-Technik, WLAN und Gerolsteiner Mineralwasser.
Personliche Betreuung: Ein personlicher Tutor steht Ihnen wahrend des gesamten Kurses zur Seite.

Erstklassige Verpflegung: Kaffee, Obst und Tee stehen in den Pausen zur Verfligung.

Exkursionen: Geplante Ausfliige in deutsche Weinanbaugebiete bieten praktische Erfahrungen vor Ort.

Alle Teilnehmer haben Zugang zu unserer innovativen Lernplattform IWI-Lernwelt, die umfassende Skripte,
Reportagen, Tutorials und Uberpriifungstests bietet.

Vorteile des Kurses: Blended-Learning: Kombination aus Prasenz- und Onlineunterricht. Direkter Austausch: Interaktion mit
Dozenten und Mitteilnehmern. Praxisorientierte Ubungen: Anwenden von theoretischem Wissen in praxisnahen Fallstudien.
Netzwerken: Kniipfen Sie wertvolle Kontakte zu Fachkollegen und Experten.

Dauer:

Unterricht:

Kursinhalte:

Abschluss:

Starttermine:

Gebiihren:

lhre Ansprechpartnerin
Sabine Kaisers-Rehm

JETZT INFORMIEREN!

14 Monate

15 x 2 Tage Prasenzunterricht
25 Tage Online-Unterricht
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Alle wesentlichen Inhalte des Rahmenlehrstoffplans zum Berufsspezialisten Sommelier (IHK)
Management des Restaurantbetriebes (80 UE) / Marketing (40 UE)

Géste Beraten, betreuen und bewirten (80 UE)

Anwenden Wein- und getrankekundlicher Kenntnisse

Intensives Verkostungstraining / Exkursionen in benachbarte Anbaugebiete

Gepriifte/r Berufsspezialist/in Sommelier/-iere und International Sommelier Diploma (IWI)
19.10.2026 - 18.10.2027

8.960,00 € (14 Raten a 640,00 €) zzgl. 1.050,00 € IHK-Priifungsgebiihr.
(Mindestens 50 % Forderung tiber Aufstiegs-BAf6G maglich!)

@ 02641 912 45 90
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